CH9 — 13. zadani

e Pokud nékomu chybi zapis, tak si dopiste.

e Ucivo si muzete zopakovat na:
https://www.skolasnadhledem.cz/game/1895
https://www.skolasnadhledem.cz/game/1896

e Dopiste si zapis — Polysacharidy, dalsi u¢ivo — Bilkoviny, Nukleové kyseliny

Polysacharidy
- vznikaji spojenim velkého poc¢tu molekul monosacharidii
n CsH1206 — (CeH1005) n + N H20
- nejznaméjSimi polysacharidy jsou Skrob a celuldza — skladaji se az z 30000 molekul
glukozy
Polysacharidy se podle funkce dé€li na:
e zasobni — Skrob a glykogen
e stavebni — celuldzy
Skrob
- dutlezitou slozkou potravy mnoha Zivocichii
- zasobni latka vSech zelenych rostlin (napt. brambor, pSenice, kukufice, ryze)
- ukladé se v hlizach a semenech
Vlastnosti:
- bila praskovita latka
- ve studené vodé¢ se nerozpousti, pouze rozptyli
-V teplé vod¢ skrobové zrna bobtnaji na tzv. Skrobovy maz
- jodovou tinkturou se barvi modrte (diikaz Skrobu)
Vyuziti:
- pro vyrobu lepidel, ke ztuzovani (Skrobeni) textilu, v potravinaistvi a jako plnidlo pii
vyrob¢ papiru
Glykogen (zZivocisny skrob)
- zasobni latka zivocicht
- ulozen ptedevsim v jatrech (20 %) a v kosternich svalech (do 7 %)
- bily praSek a jodem se barvi ¢ervenohnédé
Celuloza (bunicina)
- hlavni stavebni material rostlin, je soucasti bunéénych stén
- ziskéava se ze dfeva
- nerozpustna ve vod¢, jodem se nebarvi
- celuldza tvofii tzv. vldkninu, kterd podporuje ¢innost stiev, pro ¢lovéka je
nestravitelnou, ale dileZitou slozkou potravy
Vyuziti:
- na vyrobu papiru, vaty a celofanu
- technicka se nazyva buni¢ina
- jako zdroj celulézy se vyuzivaji vldkna z oplodi baviniku kiovitého, stonky Inu a
technického konopi — textilni primysl,
Dalsi polysacharidy jsou inulin a chitin
Inulin — obsazen v pampeliskach a v ¢ekance obecné
-k vyrobé fruktdzy a jako ptisada do peciva pro diabetiky


https://www.skolasnadhledem.cz/game/1895
https://www.skolasnadhledem.cz/game/1896

Chitin — obsahuje dusik, soucasti bun€k hub a chrani téla nékterych zivocicht (napt. hmyzu
nebo koryst)

BILKOVINY (PROTEINY)

- vytvafeji obrovské molekuly — tzv. makromolekuly

-ty vznikaji vzajemnou vazbou mnoha molekul rtiznych aminokyselin

- bilkoviny v lidském téle jsou slozeny z 20 riiznych aminokyselin

- jednotlivé aminokyseliny jsou v bilkovinach spojeny peptidickou (peptidovou)
vazbou — CO — NH -:

Vznik peptidové vazby — opsat z ucebnice na str. 28

- bilkoviny obsahuji vazané atomy uhliku, vodiku, kysliku, dusiku, né¢kdy atomy siry,
fosforu a jodu
- zivocichové ziskavaji bilkoviny z potravy
- rostliny vytvareji bilkoviny z produktt fotosyntézy a dusikatych latek ziskanych
Z pudy
Vlastnosti:
- krystalické latky
- ve vode¢ se rozpousti na koloidni roztok
- ucinkem tepla, kyselin, alkoholt, soli tézkych kovi se srazi (denaturace bilkovin)
- obsahuji dusik — zahfivanim v pfitomnosti hydroxidu sodného uvoliuji amoniak,
nadbyte¢ny dusik vylu¢ujeme ledvinami napf. v podobé moc¢oviny (NH2 — CO — NH2)
Vyskyt bilkovin:
a. rostlinného pivodu — lusténiny (Cocka, hrach, fazole), obilniny, brambory
b. Zivocisného puvodu — maso, mléko, vejce, syry, vina, pefi, kiize, nehty, vlasy
Dikaz bilkovin:
a. Xantoproteinova reakce — diikaz kyselinou dusi¢nou — zluté zbarveni
b. Biuretova reakce — dikaz roztokem hydroxidu sodného a siranu méd’natého —
modrofialové zbarveni
Rozd¢€leni bilkovin:
Podle funkce:
e strukturni — tvofi téla organismi, maji stavebni funkci
e regulaéni — biokatalyzatory — usmérnuji pribéh chem. reakci v organismu
Strukturni bilkoviny
- kasein — soucasti mléka
- hemoglobin — ¢ervené krevni barvivo
- kolagen — soucasti pojivovych tkani (kosti, chrupavek, vaziva)
- keratin — soucasti pokozky, vlast, nehtd, chlupt, pefi
Regulaéni bilkoviny — biokatalyzatory
- pfirodni organické slouceniny, které¢ umoznuji, ovliviiuji a usmériuji pritbé¢h chem.
déji v zivém organismu
- enzymy, hormony, vitaminy




Enzymy

- katalyzuji vétSinu chem. reakci, které probihaji v zivém organismu (dychéni, traveni)

- pusobi pouze na urcity druh latky nebo typ reakce

- vyuzivaji se v potravinaiském, textilnim a farmaceutickém pramyslu
ptyalin — enzym obsazeny ve slinach, $tépi skrob na jednodussi sacharidy
pepsin — v zalude¢ni §t'ave, $tépi pii traveni bilkoviny aZ na aminokyseliny
lipazy — ucastni se St€peni riznych tukt

Hormony

-V lidském téle jsou produkovany zldzami s vnitinim vyméSovanim
- vn¢jsi hormony, feromony, slouzi jako komunikacni prosttedek mezi jedinci téhoz

druhu

- rostlinné hormony — fytohormony

Zlaza

nazev hormonu

funkce hormonu

podvések mozkovy

rustovy hormon

reguluje rust téla, jeho
nedostatek zplisobuje
zakrsly rist, nadbytek
nadmérny rist —
gigantismus

Stitna zlaza thyroxin tidi latkovou pfeménu

pristitna téliska parathormon udrzuje stalou hladinu
vapniku v krvi

slinivka bfisni inzulin fidi hladinu glukozy v krvi

dien nadledvin adrenalin zvysuje krevni tlak,

pfipravuje télo na ndmahu a
stres

Vitaminy

- v malych koncentracich ovliviiuji prubéh nékterych chem. déji v organismu
- oznacuji se velkymi pismeny (A, B, C)
- dé¢li se na vitaminy rozpustné ve vod¢ a rozpustné v tucich

- hypovitamindza — snizeny piijem, hypervitamindza — piebytek vitaminu

Vitaminy rozpustné ve vodé

vitamin

hlavni zdroje

projevy nedostatku

B1 kvasnice, obilné klicky zanéty nervi, svalové kiece,
beri-beri

B> kvasnice, vnitinosti, vejce ocni choroby, bolavé stni
koutky

B1> vnitinosti, maso zastaveni rustu, anémie

C cerstvé ovoce, zelenina unava, zdufeni dasni,

kurdéje

Vitaminy rozpustné v tucich

Jjatra, rybi tuk, méslo, mléko

poruchy zraku a ner.systému

slune¢ni svit, rybi tuk, maslo

odvapnéni kosti, kiivice

obilné klicky, maslo, vejce

neplodnost

AmMg>

listova zelenina, kvasnice

poruchy srazlivosti krve




NUKLEOVE KYSELINY

- slozité makromolekularni latky

- ulozeny hlavné v bunéénych jadrech
DNA (deoxyribonukleova kyselina)

- tvar dvojité Sroubovice

- sloZena z nukleotidil

- poradi nukleotidii tvofi genetickou informaci

- urcity usek molekuly DNA tvoii gen

- urcuje vyvoj a vlastnosti jedince

- nachazi se v jadfe buiikky v chromozomech
RNA (ribonukleova kyseliny)

- tvar jednoduché Sroubovice

- Tidi v buiice syntézu bilkovin z aminokyselin a urcuje jejich vlastnosti

Kontrolni otazky:
1. Jaké vyuziti ma skrob?
2. Jak dé€lime bilkoviny podle funkce?
3. Jak se projevuje nedostatek vitaminu B1?



